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ENGEL Pinot Gris

Sélection de Grains Nobles

- AGRICULTURE
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namique

agriculfure biody

Millésime 2020

Une année chaude du printemps aux vendanges avec quelques averses salvatrices en juillet et
ao(t. Un rendement modéré a permis aux vignes d’affronter cette année sans souffrir de stress
hydrique. Un temps clément qui a permis trés peu de passage de traitements.

Analytique :

Alcool : 12,98 % vol.

Sucres : 87 g/L.

Acidité totale H2SO4 : 4,45 g/L.
Acidité totale en A. tartrique : 6,81 g/L.

Description :

Le rendement des parcelles est de 20 hl/ha. Il est le fruit d’un travail minutieux du végétal. Une taille
qui respecte les flux de seves, un ébourgeonnage précis et strict. Le travail du sol léger et précis a
pour but de garder un maximum de matiere organique. Igi, ’lhomme est au service de la vigne.

Cette cuvée provient d’un parcelle de Pinot Gris située en bas du coteau du Praelatenberg.
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Cette carte nous
permet de voir d’ou les raisins
sont issus.

Ce Pinot Gris estissu de
parcelles sur le coteau du
Grand Cru Praelatenberg.
Elles se situenten bas du
coteau sur un sol plus profond
et sableux.

SCHLOSSREBEN,

Age de lavigne : 20 ans

Légende
AOC Alsace Grand Cru

Lieux-dits =
AOC Vin dAlsace [

Domaine Engel  {_F
Darrallac du Anmaina I

Vinification :
Vendange manuelle, pressurage des raisins pendant 7h.
Elevage 12 mois sur lies en cuve inox.

Dégustation :

La couleur est trés intense. Elle se caractérise par une robe or soutenue. Le nez exprime dans un premier temps
les fruits secs, puis s’ouvre sur les notes de fruit jaune confit ; trés typique des Pinot-Gris SGN.

Le début de bouche se révele d’une texture visqueuse, enrobant. Elle exprime beaucoup de fraicheur et de
sapidité. La fin de bouche se caractérise par une longueur saline et sapide.



